
          

 

【リリースについてのお問合せ先】 
森下仁丹株式会社 広報宣伝Ｇ 担当：磯部・本山 TEL：06-6761-1134 FAX：06-6761-8108 

共同ＰＲ株式会社 第四業務局 担当：長尾・呉 TEL：03-3571-5275 FAX：03-3574-1005 

【お客様からのお問合せ先】 

森下仁丹株式会社 お客様相談室  TEL：06-6761-0003 

※商品画像をご入用の方は、お手数ですが h-nagao@kyodo-pr.co.jp（共同ＰＲ長尾）もしくは下記連絡先までご連絡頂ければ幸いです。 

 

 

 

 

 

 

 

森下仁丹株式会社（本社：大阪市中央区／代表取締役社長：駒村純一）は、2009年より通信販売で発売中

のスティックタイプカレー「仁丹の食養生カレー」の好評を受け、店頭に販路を拡大し、2014年2月11日（火）よ

り全国のスーパーなどで発売いたします。「1本」（希望小売価格：150円/税抜）と、「1箱（5本入）」（希望小売

価格：700円/税抜）の二つのラインナップで展開します。 

「仁丹の食養生カレー」は、弊社が長年培った生薬研究のノウハウを生かし、通常のカレースパイスに加

え、銀粒仁丹にも使用している独自の国産厳選スパイスを配合したカレーです。2009年の発売以来多くのお

客様よりご好評頂いており、TV番組でも「日本一美味しいレトルトカレー」と紹介された人気の商品です。従

来通信販売のみでのご提供でしたが、こだわりの味や美味しさをより多くのお客様に身近に体感していただ

けるよう店頭での販売を開始し、商品の魅力をこれまで以上に広く伝えていきます。 

報道関係各位 
2014年1月14日 

森下仁丹株式会社 

こだわりの和漢植物配合スティックタイプカレー 

｢仁丹の食
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カレー」の店頭販売を開始 

2014年2月11日（火）より全国のスーパーなどで発売 
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しょく
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カレー」 
森下仁丹×薬日本堂 共同開発 

▲ ごはんやパンにかけたり、野菜スティックにつけたりと、いろいろなバリエーションでお召し上がりいただけます。 

カレーのスパイスは、もともと生薬でもある！ 

実はカレーも･･･森下仁丹の得意分野です。 

お茶碗一膳分の量のスティックタイプカレー。 

温めず常温でそのまま食べられます。 

生薬とカレーに使われるスパイスは、元をただせば同じもの。 

そこで開発されたのが、森下仁丹独自の国産厳選スパイス配合したカレ

ーです。最初は甘く、あとに辛味とスパイシーさが広がる 2 段構造の味

になっています。 

お茶碗一膳分にちょうど良い量をスティックタイプにしました。 

納豆のように「毎日摂り入れやすく」を考えていきついたカタチです。 

常温でも固まりにくい植物性油を使用し、温めなくても常温でそのままか

けて、美味しくお召し上がりいただけます。 1本 1箱（5本入） 

   パンに 

 
ごはんに 

 

野菜 

スティックに 

・化学調味料 

４1kcal 

1本あたり 
・着色料 
・合成保存料 

無添加 

【希望小売価格】 

150円（税抜） 
【希望小売価格】 

700円（税抜） 



 

 

【薬日本堂】 

漢方専門店のリーディングカンパニーとして、全国 32 店舗の店舗事業
（ニホンドウ漢方ブティック・カガエ カンポウ ブティック・薬日本堂）を展開
するほか、ミュージアム事業、スクール事業、出版・監修事業など、漢方・
養生を軸とした幅広いサービスが人気。多くの方のお悩みに寄り添ってき
た漢方専門店ならではの蓄積された和漢植物や食養生の智慧が「仁丹の
食養生カレー」にも活かされています。 

 
 
 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

商 品 名 仁丹の食養生カレー 

名 称 カレー 

剤 形 レトルトパウチ 

包 装 形 態 アルミスティック包装  

内 容 量 （ １ 本 ） 30ｇ 

希 望 小 売 価 格 
1本：150円（税抜） 

1箱（5本入）：700円（税抜） 

発 売 日 2014年2月11日（火） 

栄養成分（1 本あたり） エネルギー41kcal、たんぱく質1.0g、脂質2.2ｇ、炭水化物4.3ｇ、ナトリウム158ｍｇ 

原 材 料 名 

玉葱、りんごピューレ、鶏肉、植物油脂、小麦粉、デーツピューレ、砂糖、味噌、醤油、マンゴ

ーチャツネ、チキンエキス、昆布調味エキス、トマトペースト、おろしにんにく、香辛料、カレー

粉、酵母エキス、ジンジャーパウダー、アマチャ、増粘剤（加工澱粉）、アルコール 

賞 味 期 限 製造年月日より1年後（枠外右部に記載） 

保 存 方 法 直射日光、高温、多湿をさけて常温で保存してください。 

注 意 事 項 
開封後は使い切ってください。レンジで温める場合は、必ず他の耐熱容器に移し替え、ラップを

かけて温めてください。この食品はレトルトパウチ食品です。 

【製品概要】 

森下仁丹 × 薬日本堂  共同開発 

《  成  分  》 

小さなスティックに香り高いスパイス、ハーブも配合しています。 

森下仁丹独自の国産厳選スパイス配合で、深い味わいと健康パワーをプラス！ 

甘茶 

お釈迦様の誕生祝である花祭りで

おなじみの甘茶。ノンカロリーの

天然甘味料や、漢方素材として、

古くから使われています。 

金時生姜 

一般の生姜に比べ、独特の爽や

かな香りがあり、ジンゲロールな

ど辛味成分が豊富なことで、珍重

されています。 

クローブ＝丁子
チョウジ

 シナモン＝桂皮
ケイヒ

 フェンネル＝茴香
ウイキョウ

 


